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FURS BURO.
FUR ZUHAUSE.
FUR SIE.

Ausgewahlte Vorschlage, unser Angebot fur
Fruh-stick, Meetings und Konferenzen sowie
weitere Angebote finden Sie auf unserer
Homepage: balloon-catering.de. Gerne erstellen
wir lhnen auch ein Angebot nach Ihren Winschen!

Wir freuen uns, Sie und Ihre Géaste bald
verwdhnen zu durfen.

Bis bald

Martin Homola und Team

SALATE

Gemischter Blattsalat mit Gurken, Tomaten, Mais, Paprika.
Dazu zweierlei Dressing. ...

Rucolasalat mit Parmesan, Nissen, Trauben. Dazu Triffelvinaigrette. ...

Feldsalat mit gebratenen Entrecotescheiben, Pilzen und Tomaten.
Dazu ein Kartoffeldressing. .......

Romanasalat mit gebratener Hahnchenbrust, Parmesan
und Tomaten. Dazu ein Senf-Honig-Dressing. ..

Kopfsalat mit gebratenen Sesam-Lachsscheiben, Tomaten und Gurken.

Dazu ein Sesamdressing. ...

Spinat- und Rémersalat mit Avocado, Kirschtomaten gegan. ...

Orientalischer Kichererbsensalat
mit Rote Beete und Avocado (vegan). ......

Alle Vorspeisen, Salate und Suppen mit geschnittenem Brot.



GNSSELDOg,
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Liebe Kundin, lieber Kunde,

seit rund zwanzig Jahren verwéhne ich
mit meinem Team unsere Gaste — mit
frischen Produkten, einer ehrlichen Kiiche
und zuverlassigem Service.

Ob fur ein Office Catering, Ihren Firmenevent
oder lhre private Feier — Balloon Catering

ist lhr flexibler und zuverlassiger Caterer fir
kleine und groBe Events in lhrer Firma oder
bei Ihnen zu Hause!

VORSPEISEN-

PLATTEN

Biffelmozzarella auf Tomate mit Basilikum ...
Gebratenes mariniertes Gemuse ...
Krabbencocktail in Avocadohilfte ...

VItllo TONNATO ...
Hausgebeizter Lachs mit Honig-Senf-Dill-Dip.............
Tatar von Avocado, Tomaten, Orangenfilets

mit Koriander und Chicoree ..



VEGETARISCHE SUPPEN

Mohren-Orangen-Ingwercreme, Minestrone,

Tomate, Brokkolicreme, getriiffelte Kartoffelsuppe,
Zucchinicreme, Méhreneintopf, Kartoffel-Lauchcreme,
Mohren-Ricottacreme, Apfel-Curry, Rote Linsencreme
mit Blumenkohl , Koriander und Minze,
Schwarzwurzelcreme mit Rettich und jungem Spinat,
klare Zitronengrassuppe mit asiatischen Pilzen

Pro Portion (mit geschnittenem Broft) € 4,20

SUPPEN MIT FLEISCH

Gulasch, Chili con Carne, Linseneintopf mit Mettwurst,
Erbseneintopf mit Bockwurst, Toskanischer Bohneneintopf
mit Speck und Parmesan extra, Griechischer Bauerneintopf
mit Gyrosfleisch und Bohnen, Maultaschensuppe,
Rinderbouillon mit feinem Gemise

Pro Portion (mit geschnittenem Brot) € 4,70

VEGETARISCHE HAUPTGERICHTE

Auf Wunsch sind alle vegetarischen Gerichte
auch vegan méglich

Rotes Linsencurry mit Gemise, Kokos und Basmatireis .................oo.... 8,90
Gefiillte Paprika mit Gemise, Couscous und Feta, in TomatensoBe ........... < 8,90
Gefillte Zucchini mit Gemise, Couscous und Feta, in TomatensoBe ... € 8,90
Risotto mit mediterranem Gemise « 8,90
Uberbackene Gnocchi mit Kirschtomaten und Pesto ... 8,90
Kartoffel-Spinat-Frischka sflauf € 8,90
Lasagne mit Spinat und Ricotta 8,00
Lasagne mit mediterranem Gemise 8,90
Lasagne mit Spinat und Tomate € 8,90
Farfalle mit Zucchini, Kirschtomaten und Pesto € 8,90
Penne arrabbiata mit Zucchini, Kirschtomaten und Pesto .................o........ 8,00
Tagliatelle mit Kirschtomaten, Rucola und Tomatenpesto ... 8,00

Tagliatelle mit Pfifferlingen und Frihlingslauch in Krautercreme ............. € 9,90



MEDITERRANE
HAUPTGERICHTE

Pasta Carbonara mit Speck, Erbsen und Sahne

Penne Amatriciana mit Speck und scharfer TomatensoBe ...

Lasagne Bolognese mit Rinderhackfleisch und Tomate ...............

Pasta mit gebratenen Lachsstreifen
und mit jungem Spinat in Limetten-Dillcreme

Pasta mit Schweinelendenstreifen
und mit Pfifferlingen in Krautercreme

Pasta mit Putenstreifen

und mit getrockneten Tomaten und Oliven in Pestorahm...........cccccccccccccce.
Pasta mit Entrecotestreifen und mit Pfifferlingen in Kréutercreme

Piccata Milanese vom Hiuhnchen mit Tomatennudeln ...................

Saltimbocca

von der Schweinelende mit Grillgemise und Krauterdrillingen ...............

Ossobucco

vom Kalb mit Grillgemise und Tagliatelle, dazu Gremolata ...........cccccvveeccc.

Lammbkoteletts
in Thymianjus mit Grillgemuse und Drillingen

Boeuf Bourguignon
mit M&hren und Brokkoli, dazu Kartoffelstampf

ASIATISCHE HAUPTGERICHTE

Thai Curry

von der Pute mit asiatischem Gemise und Basmatireis .............coooovvvrees

Erdnuss-Hdhnchen
mit M8hren und Paprika, dazu Basmatireis

,,,,,,,,, €11,90

€11,90

Buta Shogayaki japanisch marinierte Schweinefleischstreifen
mit GemUse und Basmatireis

Gebratene Nudeln

€11,00

mit marinierten Entrecotestreifen und Gemise

€12,90



KLASSISCHE UND
DEUTSCHE GERICHTE

Frikadellen

mit M&hren, Erbsen und Kartoffelpiree €10,90
Hackbraten
in Pfefferrahm mit Wirsing und Butterkartoffeln €10,90

Rindergulasch

mit Paprika und Kréuterspétzle €11,90
Gefillte Paprika

mit Hackfleisch, in TomatensoBe mit Reis €11,90
Currygeschnetzeltes

von der Pute mit mit Ananas und Mandarinen, dazu Reis .................ccccccceeereeererrrnnnnc. €11,90
Putengeschnetzeltes

mit Lauch und Méhren in Kerbelrahm, dazu Reis €11,90
Schweinesteak

mit Kréuterbutter, Brokkoli und Kartoffelgratin €12,90

Schnitzel »Wiener Art«
mit M&hrengemise und Kartoffelpiree €12,90

Gebratene Hihnchenbrust

mit Krauterbutter und Méhren-Kartoffelstampf €12,90
Schweinebraten

in Altbierjus mit Kohlrabistiften und Petersilienkartoffeln .........ccccccccccocovvvvverreeeeceees €13,90
Schweinemedaillons

in Estragonjus mit Méhren und Kartoffelgratin €13,90

Schweinegeschnetzeltes »Ziricher Art«
mit Brokkoli und Kartoffelgratin €14,90

Rindergeschnetzeltes »Stroganoff«
mit Reis und Rote Beete Salat €14,90

Gebratener Lachs
mit Blattspinat und Petersilienkartoffeln €15,90

Gebratene Maispoulardenbrust

in Rosmarinjus mit Brokkoli und Kréuterdrillingen €16,90
Rinderroulade

mit Rotkohl und KléBen €17,90
Saverbraten

vom Rind mit Rotkohl und Kl&Ren €17,90

Gebratenes Kalbskotelette
in Thymianjus mit Réstgemise und getriffeltem Kartoffelpiree ... €22,00

Scheiben vom Roastbeef
mit Sauce Bernaise, Spinat und Rosmarindrillingen €23,90

Disseldorfer Senfrostbraten

vom Rumpsteak mit Speckbohnen und Kartoffelgratin . .. €23,90




DESSERTS

Alle Desserts werden in Fingerfood-Gléschen
angerichtet

Panna Cotta mit Beerenragout

Panna Cotta mit Erdbeer-Rhabarberkompott saisonal verfigiar,) -....

Mousse au Chocolat Hell und Dunkel

Tiramisu klassisch

Erdbeer-Tiramisu (saisonal verfigbar)

Obstsalat mit separater VanillesoRe

Rote Gritze mit VanillesoRe

Heidelbeer-Amarettini-Quark

Mokkamousse mit Schokosplittern

Birnen-Nuss-Strudel mit Baileys-Schmand

Bei allen Pasta-Gerichten Alle Vorspeisen, Salate
wird der Parmesan und Suppen mit
separat geliefert. geschnittenem Brot.

Alle Gerichte kénnen auf
Wounsch auch individuell
verpackt werden.




WIR FREUEN UNS
AUF IHRE BESTELLUNG
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0163 4911381
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bestellung@balloon-catering.de

IMMER FUR SIE DA
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OFFICE- MEETINGS UND PRIVATE FEIERN
CATERING KONFERENZEN UND EVENTS

Bitte bestellen Sie wenigstes 24 h im Voraus, um eine reilbungslose Lieferung
zu erméglichen. Fir Anlieferung und Abholung im Raum Disseldorf kénnen
pauschal € 15,00 berechnet werden. Den Auflbau berechnen wir individuell nach
Aufwand. Gerne stellen wir Ihnen Servicepersonal auf Anfrage zur Verfigung.
Alle Preise verstehen sich nefto, zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Mit dieser Preisliste (06/20) verlieren alle vorangegangenen ihre Giltigkeit.

BALLOON-CATERING.DE




