
LUNCHTIME 
CATERING

D Ü S
S E L D O R F

BALLOON
19 99



FÜRS BÜRO.  
FÜR ZUHAUSE.  
FÜR SIE.

Gemischter Blattsalat mit Gurken, Tomaten, Mais, Paprika.  
Dazu zweierlei Dressing.  ...................................................................................................... € 4,50

Rucolasalat mit Parmesan, Nüssen, Trauben. Dazu Trüffelvinaigrette.  .......... € 5,90

Feldsalat mit gebratenen Entrecotescheiben, Pilzen und Tomaten.  
Dazu ein Kartoffeldressing.  ................................................................................................. € 9,90

Romanasalat mit gebratener Hähnchenbrust, Parmesan  
und Tomaten. Dazu ein Senf-Honig-Dressing.  ............................................................... € 7,90 

Kopfsalat mit gebratenen Sesam-Lachsscheiben, Tomaten und Gurken. 
Dazu ein Sesamdressing.  ..................................................................................................... € 9,90 

Spinat- und Römersalat mit Avocado, Kirschtomaten (vegan).  ...................... € 5,90

Orientalischer Kichererbsensalat  
mit Rote Beete und Avocado (vegan).  ................................................................................... € 5,90  
 
Alle Vorspeisen, Salate und Suppen mit geschnittenem Brot.

SALATE

Ausgewählte Vorschläge, unser Angebot für  
Früh-stück, Meetings und Konferenzen sowie 
weitere Angebote finden Sie auf unserer 
Homepage: balloon-catering.de. Gerne erstellen 
wir Ihnen auch ein Angebot nach Ihren Wünschen!

Wir freuen uns, Sie und Ihre Gäste bald  
verwöhnen zu dürfen.

Bis bald 
Martin Homola und Team



D Ü S
S E L D O R F

BALLOON
19 99

Büffelmozzarella auf Tomate mit Basilikum  .................................... € 5,10
Gebratenes mariniertes Gemüse  .............................................................. € 5,60
Krabbencocktail in Avocadohälfte  ............................................................ € 6,90
Vitello Tonnato  ............................................................................................................. € 6,90
Hausgebeizter Lachs mit Honig-Senf-Dill-Dip ................................ € 6,90
Tatar von Avocado, Tomaten, Orangenfilets  

mit Koriander und Chicoree ............................................................................ € 5,90

VORSPEISEN- 
PLATTEN

Liebe Kundin, lieber Kunde, 
 
seit rund zwanzig Jahren verwöhne ich  
mit meinem Team unsere Gäste – mit  
frischen Produkten, einer ehrlichen Küche  
und zuverlässigem Service. 

Ob für ein Office Catering, Ihren Firmenevent 
oder Ihre private Feier – Balloon Catering 
ist Ihr flexibler und zuverlässiger Caterer für 
kleine und große Events in Ihrer Firma oder 
bei Ihnen zu Hause!



VEGETARISCHE SUPPEN

SUPPEN MIT FLEISCH

Auf Wunsch sind alle vegetarischen Gerichte 
auch vegan möglich

Rotes Linsencurry mit Gemüse, Kokos und Basmatireis  ..................................€ 8,90

Gefüllte Paprika mit Gemüse, Couscous und Feta, in Tomatensoße   ............€ 8,90

Gefüllte Zucchini mit Gemüse, Couscous und Feta, in Tomatensoße  ...........€ 8,90

Risotto mit mediterranem Gemüse  ...............................................................................€ 8,90 

Überbackene Gnocchi mit Kirschtomaten und Pesto .....................................€ 8,90 

Kartoffel-Spinat-Frischkäseauflauf   ...........................................................€ 8,90 

Lasagne mit Spinat und Ricotta ......................................................................................€ 8,90

Lasagne mit mediterranem Gemüse  ...........................................................................€ 8,90

Lasagne mit Spinat und Tomate  ....................................................................................€ 8,90 

Farfalle mit Zucchini, Kirschtomaten und Pesto  .........................................................€ 8,90 

Penne arrabbiata mit Zucchini, Kirschtomaten und Pesto  ...............................€ 8,90

Tagliatelle mit Kirschtomaten, Rucola und Tomatenpesto ....................................€ 8,90

Tagliatelle mit Pfifferlingen und Frühlingslauch in Kräutercreme  ......................€ 9,90

Möhren-Orangen-Ingwercreme, Minestrone,  
Tomate, Brokkolicreme, getrüffelte Kartoffelsuppe,  
Zucchinicreme, Möhreneintopf, Kartoffel-Lauchcreme,  
Möhren-Ricottacreme, Apfel-Curry, Rote Linsencreme  
mit Blumenkohl , Koriander und Minze,  
Schwarzwurzelcreme mit Rettich und jungem Spinat,  
klare Zitronengrassuppe mit asiatischen Pilzen 
 
Pro Portion (mit geschnittenem Brot)  ..................................................... € 4,20

Gulasch, Chili con Carne, Linseneintopf mit Mettwurst,  
Erbseneintopf mit Bockwurst, Toskanischer Bohneneintopf  
mit Speck und Parmesan extra, Griechischer Bauerneintopf  
mit Gyrosfleisch und Bohnen, Maultaschensuppe,  
Rinderbouillon mit feinem Gemüse 
 
Pro Portion (mit geschnittenem Brot)  ..................................................... € 4,70

Vegetarische HAUPTGERICHTE



ASIATISCHE HAUPTGERICHTE

Mediterrane  
HAUPTGERICHTE

Thai Curry  
von der Pute mit asiatischem Gemüse und Basmatireis  .........................................  € 11,90

Erdnuss-Hähnchen  
mit Möhren und Paprika, dazu Basmatireis   ..............................................................  € 11,90

Buta Shogayaki  japanisch marinierte Schweinefleischstreifen  
mit Gemüse und Basmatireis ..........................................................................................  € 11,90

Gebratene Nudeln  
mit marinierten Entrecotestreifen und Gemüse  ........................................................  € 12,90 

Pasta Carbonara mit Speck, Erbsen und Sahne  .....................................................  € 8,90

Penne Amatriciana mit Speck und scharfer Tomatensoße   .............................  € 8,90

Lasagne Bolognese mit Rinderhackfleisch und Tomate  ...................................  € 8,90

Pasta mit gebratenen Lachsstreifen  
und mit jungem Spinat in Limetten-Dillcreme ..................................................................  € 12,90

Pasta mit Schweinelendenstreifen  
und mit Pfifferlingen in Kräutercreme  ................................................................................ € 10,90 

Pasta mit Putenstreifen  
und mit getrockneten Tomaten und Oliven in Pestorahm .............................................  € 11,90

Pasta mit Entrecotestreifen und mit Pfifferlingen in Kräutercreme  .......  € 12,90

Piccata Milanese vom Hühnchen mit Tomatennudeln  ......................................  € 12,90

Saltimbocca  
von der Schweinelende mit Grillgemüse und Kräuterdrillingen  ................................ € 14,90

Ossobucco   
vom Kalb mit Grillgemüse und Tagliatelle, dazu Gremolata  ........................................ € 14,90

Lammkoteletts  
in Thymianjus mit Grillgemüse und Drillingen  ................................................................. € 16,90

Boeuf Bourguignon   
mit Möhren und Brokkoli, dazu Kartoffelstampf  ............................................................. € 19,90



KLASSISCHE UND  
DEUTSCHE GERICHTE

Frikadellen  
mit Möhren, Erbsen und Kartoffelpüree  ............................................................................ € 10,90

Hackbraten  
in Pfefferrahm mit Wirsing und Butterkartoffeln   ........................................................... € 10,90

Rindergulasch  
mit Paprika und Kräuterspätzle ............................................................................................  € 11,90

Gefüllte Paprika  
mit Hackfleisch, in Tomatensoße mit Reis  .........................................................................  € 11,90 

Currygeschnetzeltes  
von der Pute mit mit Ananas und Mandarinen, dazu Reis  ............................................  € 11,90

Putengeschnetzeltes   
mit Lauch und Möhren in Kerbelrahm, dazu Reis  ...........................................................  € 11,90

Schweinesteak  
mit Kräuterbutter, Brokkoli und Kartoffelgratin  ...............................................................  € 12,90

Schnitzel »Wiener Art«  
mit Möhrengemüse und Kartoffelpüree  ...........................................................................  € 12,90

Gebratene Hähnchenbrust  
mit Kräuterbutter und Möhren-Kartoffelstampf  .............................................................  € 12,90

Schweinebraten  
in Altbierjus mit Kohlrabistiften und Petersilienkartoffeln  ............................................  € 13,90

Schweinemedaillons  
in Estragonjus mit Möhren und Kartoffelgratin  ...............................................................  € 13,90

Schweinegeschnetzeltes »Züricher Art«  
mit Brokkoli und Kartoffelgratin  .......................................................................................... € 14,90

Rindergeschnetzeltes »Stroganoff« 
mit Reis und Rote Beete Salat  ................................................................................................ € 14,90

Gebratener Lachs  
mit Blattspinat und Petersilienkartoffeln  ............................................................................  € 15,90

Gebratene Maispoulardenbrust  
in Rosmarinjus mit Brokkoli und Kräuterdrillingen  ........................................................ € 16,90

Rinderroulade  
mit Rotkohl und Klößen  ........................................................................................................... € 17,90

Sauerbraten  
vom Rind mit Rotkohl und Klößen  ........................................................................................ € 17,90

Gebratenes Kalbskotelette  
in Thymianjus mit Röstgemüse und getrüffeltem Kartoffelpüree  ...............................  € 22,90

Scheiben vom Roastbeef  
mit Sauce Bernaise, Spinat und Rosmarindrillingen  .......................................................  € 23,90

Düsseldorfer Senfrostbraten   
vom Rumpsteak mit Speckbohnen und Kartoffelgratin  ................................................  € 23,90



DESSERTS
Alle Desserts werden in Fingerfood-Gläschen  
angerichtet 

Panna Cotta mit Beerenragout  ...................................................................................  € 3,70

Panna Cotta mit Erdbeer-Rhabarberkompott (saisonal verfügbar) .............................  € 3,70

Mousse au Chocolat Hell und Dunkel  .................................................................  € 3,70

Tiramisu klassisch  ............................................................................................................  € 3,70 

Erdbeer-Tiramisu (saisonal verfügbar)  ............................................................................  € 3,70 

Obstsalat mit separater Vanillesoße  .............................................................................€ 3,70 

Rote Grütze mit Vanillesoße  .........................................................................................€ 3,70

Heidelbeer-Amarettini-Quark  ........................................................................€ 4,90

Mokkamousse mit Schokosplittern  ..........................................................................€ 4,90 

Birnen-Nuss-Strudel mit Baileys-Schmand  ........................................................€ 4,90

Bei allen Pasta-Gerichten 
wird der Parmesan  
separat geliefert.

Alle Vorspeisen, Salate  
und Suppen mit 

geschnittenem Brot.

Alle Gerichte können auf 
Wunsch auch individuell 

verpackt werden.

! !

!



BALLOON-CATERING.DE

0163 4911381

bestellung@balloon-catering.de

Private Feiern 
und EVENTS

Office- 
Catering

Meetings und 
KonfereNzen

WIR FREUEN UNS  
AUF IHRE BESTELLUNG

IMMER FÜR SIE DA

Bitte bestellen Sie wenigstes 24 h im Voraus, um eine reibungslose Lieferung 
zu ermöglichen. Für Anlieferung und Abholung im Raum Düsseldorf können 

pauschal € 15,00 berechnet werden. Den Aufbau berechnen wir individuell nach 
Aufwand. Gerne stellen wir Ihnen Servicepersonal auf Anfrage zur Verfügung.  

Alle Preise verstehen sich netto, zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Mit dieser Preisliste (06/20) verlieren alle vorangegangenen ihre Gültigkeit.


